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COUVERT

Pdes de fermentacdo natural elaborados na casa, manteiga de ervas e
antepasto do dia R$ 18 por pessoa.

ANTIPASTI

EMBUTIDOS E CONSERVAS R$ 102
Presunto cru fatiado Gondwana, salame artesanal Gondwana, conservas do
dia e pdes.

BURRATA COM TOMATES SALTEADOS E PESTO R$ 98
Burrata com tomates salteados na manteiga de ervas, molho pesto e pdes da
casa.

BRUSCHETTAS R$ 53
02 und de péra com gorgonzola e mel;
02 und de queijo cremoso com ervas e presunto cru.

CAPRESE DA CASA R$ 56
Salada elaborada com mucarela de bufala, tomates grelhados, pangratatto
(farofa de pdo com ervas) e pesto de manjericao.

SALADA DE FOLHAS DO DIA R$ 44
(Consultar folhas e tempero disponiveis no dia).



ANTIPASTI

CROQUETA DE OSSOBUCO R$ 62
Bolinho de ossobuco desfiado, empanado crocante que acompanha molho de
pimentas assadas da casa 06 und.

VEGETAIS GRELHADOS COM GREMOLATA R$ 44
Vegetais do dia dourados na grelha, com molho tipo gremolata de limdo, azeite
e ervas.

PORCHETTA R$ 67
4009 de barriga de porco Duroc enrolada, assada com pururuca bem crocante e
carne suculenta temperada com ervas. Acompanha conserva de limdo salgada.

FRUTOS DO MAR AO MOLHO CITRICO R$ 89
Camardes, lulas e mexilhdes salteados com vinho branco, manteiga de ervas e
limado siciliano. Acompanha pdes.



PASTA

Massas feitas diariamente com farinha italiana e ovos caipira

SPAGHETTI NERO DI SEPIA COM FRUTOS DO MAR R$ 124
Pasta elaborada com tinta de lula, camaroes, mexilhoes e lulas, com
manteiga de ervas e vinho branco

FETTUCCINE COM COGUMELOS, NATA, ERVILHAS FRESCAS E SALSA
TARTUFADA R$ 99

LASANHETA DE OSSOBUCO R$ 110
Lasagna em tiras assadas e gratinadas, recheada de ossobuco desfiado
cremoso, com molho de tomates e béchamel com queijos

GNOCCHI ALLA ROMANA COM RAGU DE CORDEIRO R$ 110
Gnocchi elaborado com semolina e leite, grelhado na manteiga e finalizado co
m ragu de cordeiro e verduras da horta



PASTA

Massas feitas diariamente com farinha italiana e ovos caipira

SPAGHETTI CACCIO E PEPE R$ 78
Pasta com parmesdo Biagi e pimenta do reino.

FETTUCCINE BOLOGNESE R$ 95
Bolognese de carne bovina e suina, cozido lentamente
com vinho, parmesdo, tomates e ervas.

FETUCCINE AO POMODORO R$ 78
Fetuccine com molho de tomates da casa, manjericdo e parmesao.

RAVIOLI DE BUFALA R$ 94
Ravioli de mucarela de bufala com raspas de limdo siciliano, molho rustico de
tomates e manjericao.



CARNES

PALETA DE CORDEIRO R$ 319
Paleta de cordeiro assada lentamente ao vinho e ervas, acompanha fettuccin
e ao pomodoro com manjericdo - Serve 2 pessoas.

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA R$ 124
Escalope de filé mignon com presunto cru e sdlvia, grelhado (sempre ao ponto).
Acompanha fettuccine ao pomodoro.

MIGNON GRELHADO COM RISOTO DE QUEIJOS BIAGI R$ 124

PEIXE COM VEGETAIS E MOLHO DE CITRICOS R$ 109
Peixe grelhado com vegetais do dia, molho de citricos e ervas

RISOTOS

RISOTO DE FUNGHI PORCINI R$ 89

RISOTO DE ABOBORA COM GORGONZOLA E SEMENTES DE ABOBORA
TOSTADAS R$ 79



QUEIJOS BIAGI

Queijos produzidos artesanalmente em microlotes Sdo sazonais e exclusivos
Porcdo de 150g, podendo escolher até 3 tipos, conforme disponibilidade R$ 89.

CRAVINHOS IMPERIAL
Tradicional queijo minas brasileiro, com textura firme e sabor levemente dcido, com suas
caracteristicas amplificadas pela maturagcdo de meses em nossa sala de cura climatizada.

MANCHEGO

De origem espanhola, com uma textura firme, amanteigado ao paladar e sabor ligeiramente
picante Medalha de Ouro no Festival do Queijo de Cunha - SP 2021 e Medalha de Ouro no
Mundial do Queijo Brasil 2024.

TOSCANO PEPATO

Textura igual ao Parmesdo, adicionado de pimenta do reino em grdos e o defumado caracteristico
do Chipotle Mexicano Medalha de Ouro no Festival do Queijo de Cunha -SP 2021.

GORGONZOLA

Queijo de mofo azul com uma textura cremosa, de sabor intenso e picante.

CHEDDAR

Queijo inglés de textura firme, sabor rico e ligeiramente picante Maturagdo de pelo menos 12
meses Queijo Destaque, o Melhor Queijo do Festival do Queijo de Cunha - SP 2021 e Super Ouro
no Mundial do Queijo Brasil 2024.

TALEGGIO

Origem italiana, de casca lavada, com textura cremosa e sabor suave e levemente picante
Medalha de Ouro no Mundial do Queijo Brasil 2024.

STILTON

Queijo azul inglés, com uma textura quebradica e sabor robusto e picante.

PARMESAO

Duro e granulado, com sabor intenso e aroma pujante Matura¢do de pelo menos 12 meses
Medalha de Prata no Festival do Queijo de Cunha - SP 2021.

CAMEMBERT

Queijo francés de casca branca e textura macia, com sabor suave que se intensifica com a
maturacdo, aromas de cogumelos frescos e frutas secas.

GOUDA

Queijo holandés de sabor suave e levemente adocicado, com uma textura cremosa .

BEAUFORT

Queijo tipico dos alpes franceses, com uma textura firme e sabor frutado de nozes Maturagdo
minima 9 meses.



PER I BAMBINI

FETUCCINE BOLOGNESE R$ 59
FETUCCINE NA MANTEIGA R$ 52

MIGNON GRELHADO COM MASSA AO MOLHO DE TOMATES R$ 69

SOBREMESAS

TORTA DE CHOCOLATE MEIO AMARGO - R$ 46
Com nata batida tipo chantilly e calda de frutas vermelhas.

PERA AO VINHO BRANCO COM NATA E ESPECIARIAS - R$46

TIRAMISU- R$ 46

GELATOS ARTESANAIS - R$ 23
(consulte disponibilidade).

e Chocolate meio amargo (sem acucar);
e Limdo com capim santo (sem lactose);
e« Morango com manjericdo (sem lactose).



M ENU HARMONIZADO

OPCAO 1 R$ 250
Entrada: Salada de folhas ou vegetais grelhados com gremolata.

Principal: Spaghetti nero di sépia com frutos do mar ou peixe com vegetais.

Sobremesa: Péra ao vinho branco ou sorvete fiori di Latte.
Acompanha 1 taga de vinho Carina.

OPCAO 2 R$ 308

Entrada: Caprese da casa ou Bruschetta de queijo cremoso e presunto cru.

Principal: Saltimbocca alla Romana com fetuccine ou Spaguetti nero di
sépia com frutos do mar ou Gnocchi alla romana com ragu de cordeiro.

Sobremesa: Torta de chocolate meio amargo.
Acompanha 1 taca de vinho Pietro ou Carla e 1 dose de vinho do Porto
para a sobremesa.



Do campo a mesa, usamos tudo que pode ser produzido na prépria fazenda,
respeitando a sazonalidade. Valorizamos produtores de qualidade da regido:

eFolhas, legumes e frutas sazonais: Fazenda Cravinhos .

eQueijos Biagi: produzidos em parceria com o mestre queijeiro Liu Wen. Leite de

vacas holandesas préprias, e queijos afinados e maturados na prépria Fazenda
Cravinhos.

eAs massas sdo 100% elaboradas na Osteria com farinha italiana Pasta D’oro e
tomate pelado italiano Mutti.

eMucarela de bufala orgdnica e embutidos artesanais. Sdo elaborados com porcos
criados a pasto. Gondwana - Brodowski.

eCogumelos Shimeji

Produzido pela Polinizar Educagdo, que realiza um trabalho de educagdo ambiental e
impacto social em Ribeirdo Preto.

eTemperos secos

As ervas e especiarias vém do antigo Mercado Municipal de Ribeirdo Preto, onde
estd a Casa Massaro desde 1926.

eGelatos e sorbets: elaborados em parceria com a Sorveteria Adriano, em Sdo Simado.

Eleita como um dos melhores gelatos do Brasil na Gelato World Tour, destaque na
revista Prazeres da Mesa. Consulte sabores disponiveis.



